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Xiilasa. Son dovrlar qida senayesinds zongin kimyavi torkibe, yliksok qidaliliq doyerine malik
olavalordon, xiisusilo meyva-torovoz mohsullarindan istifadoys hosr olunmus todqiqat islorinin say1
durmadan artir.

Isin magsadi ¢orayin orqanoleptik gostoricilorine gors bugda ununa olave edilon tut siresinin
miqdarimi miisyyon etmokdir.

Isin elmi yeniliyi. Coroyi asan monimsanilon sokarlarle, C vitamini, iizvi tursularla, antioksidant
qabiliyyatli fenol birlogsmalorinin ayri-ayri niimayandaloari ilo zonginlasdirmok iicin bugda ununa slava
edilon tut sirosinin miqdar1 ¢oroyin orqanoleptik gostoricilorino gors miioyyonlogdirilmis, istehsal
prosesinin aparat-texnoloji sxemi iglonib hazirlanmisdir.

Tocriibi todqiqatlar zamani ¢orayin orqanoleptik gostoricilorine goro ©zomatli-95 birinci sort
bugda ununa slavs edilon tut girosinin miqdar1 miioyyon edilmisdir. Belo ki, bugda ununa 5, 10, 15%
nisbatindo tut sirasi alavo etmoklo ¢orok niimunolori hazirlanmisdir. Miisyyon olunmusdur ki, bugda
ununa tut sirasi 5% olava edildikds ¢oraklorin orqanoleptik gostoricilori daha yliksok olur. Bugda ununa
tut sirasi olave edildikda ¢érayin hacmi ¢iximi 25 sm®/100 q artir. Eyni zamanda miioyyon edilmisdir ki,
bugda ununa olavo edilon tut sirosinin miqdart 5%-don ¢ox olmamalidir, ¢linki tut sirosinin miqdari
artirtldiqca, ¢orokdo tut siresinin Oziinomoxsus dadi vo iyi amolo golir. Bu iso istehlak¢ilarin adot
olunmus dad vo iy hissiyatina, eloca do ¢orayin aliciliq qabiliyyetine xosagolmaz tosir eds bilor. Alinan
naticolor qida komponentlori ilo, osason do antioksidant, antimikrob xassali bioloji foal maddslorlo
zongin, funksional toyinatli ¢oroklarin ¢esidlorinin genislondirilmasindas istifads edils bilor.

Agar sozlar: Bugda unu, tut, sirs, ¢orak, dad, xarici goriiniis, keyfiyyat, torkib

Giris. Insan saglamlig iigiin faydali gida mohsullarmnin yaradilmasinda torkibindo amintursular,
makro vo mikroelementlor, vitaminlor vo basqa bioloji aktiv maddolor olan bitki monsoli mohsullar
genis istifado edilir. Arasdirmalar gostorir ki, miiayino olunan 70-100% insanlarda C vo P vitaminlorinin
catismazlig1 yazda olur, bu vitaminlorin qithgr iso 50-80% toskil edir [1-3]. Buna gors giindolik rasiona
daxil olan ¢orayin qidaliliq doyarinin artirilmasi1 Azarbaycan soraitinde yasayan ohalinin qida statusunu
yiiksoltmoys imkan veracok. Azorbaycan bazarinda tobii olavolorlo zonginlosdirilmis, funksional

toyinatlt ¢orok cesidlorinin az olmasini, eloco do ¢droyin ononovi olaraq giindalik tolobat mohsulu
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oldugunu nozoro alsaq, belo noticoyo golmok olar ki, ¢orok — bitki monsoli qida komponentlori
zonginlosdirmok vo ohalini saglamlagdirmagq ii¢lin on olverisli obyektdir. Hal-hazirda insanlar1 ekoloji
tomiz qida mohsullart ilo tomin etmok dovriimiiziin on aktual problemlsrindondir. Bu baximdan
insanlarin giindalik qida rasionuna daxil olan ¢orok momulatlart miihiim shomiyyat kosb edir. Malumdur
ki, bu mohsullar strateji qida mohsuludur [2, 4]. Onun torkibi insan organizmi ii¢lin asan monimsonilon
lizvi vo qeyri-Uzvi maddoslorlo zongin olmalidir [5]. Hazir ¢oroyi qida maddslori ilo daha da
zonginlosdirmok moagsadi ilo bugda ununa 5, 10, 15% nisbotinde tutdan hazirlanmis sire olave
edilmisdir. Qeyd etmok istoyirik ki, tut ekoloji cohotdon tomiz qida mohsullar1 olub, onlarin
becorilmasindos vo yetigdirilmasinds heg bir dorman preparatindan istifado olunmur. Tut meyvasi makro-
vo mikroelementlorlo, vitaminlorlo, antioksidant, antimikrob xassoli, bioloji foal maddslorlas, o climlodon
fenol birlogmalarinin ayri-ayr1 niimayondoslari ilo zongindir [6, 7]. Tut meyvasi asason shalinin hoyatyani
sahasindo genis yayilmis keyfiyyatli qida mohsullaridir. Ancaq tutdan insanlar sonaye iisulu ilo demok
olar ki, he¢ bir gida mohsulu istehsal etmirlor [8, 9]. Tut meyvasindon ohali kortabii suratds, movsiimi
xarakterdos 1-2 ay miiddstindo az miqdarda istifads edirlor. ©dobiyyat materiallarinin vo apardigimiz
todgigat isinin noticosindon moalum olmusdur ki, tut asan monimsanilon sokorlorlo, C vitamini, tizvi
tursularla, antioksidant qgabiliyyatli fenol birlogmalarinin ayri-ayr1 nimayandalori ilo zongindir [10-13].
Bu baximdan ¢6rayi faydali qida komponentloari ilo zonginlosdirmak vo onun ¢esidlorini genislondirmak
olduqca aktualdir.

Isin magsadi. Corayin orqanoleptik gostoricilorine gora bugda ununa olava edilen tut siresinin
miqdarmi miisyyon etmokdir.

Isin elmi yeniliyi. Coroyi asan monimsonilon sokerlorle, C vitamini, iizvi tursularla, antioksidant
qabiliyyatli fenol birlogsmalarinin ayri-ayr1 nlimayandalori ilo zonginlogdirmak iiciin bugda ununa slave
edilon tut sirosinin miqdar1 ¢orayin orqanoleptik gostoricilorina gora miioyyonlosdirilmis, istehsal
prosesinin aparat-texnoloji sxemi islonib hazirlanmigdir.

Tadqiqatin obyekti vo metodikasi. Todqgiqat obyekti Azorbaycan Elmi Toadqiqat Okingilik
Institutunda seleksiya yolu ilo alinmis ©zomotli-95 yumsaq bugdanmn birinci sort ununa tut sirosi olavo
etmoklo istehsal edilon ¢orokdir. Son zamanlar ekologiyanin pislogmoasi bugdanin keyfiyyotino monfi
tosir gostorir. Bu da istehsal edilon unun keyfiyyatinds, naticodo iso ¢Oroyin organoleptik
gostaricilorinds biruzs olunur. Buna gors ¢orayin orqanoleptik gostoricilorini yaxsilagdirmaq tigiin tut
sirosindon istifado edilmisdir.

Tocriibalor laboratoriyada hazirlanmis ¢orok niimunossine osason unun ¢orakbisirilmaya
yararligimin toyini metodikasina osaslanmigdir.  Xomirin yogrulmasi vo ¢orok niimunalorinin
hazirlanmasi istehsalat goraitino uygunlasdirilmisdir. Corok xomiri ikifazali, yoni qati1 balati iisulu ilo
hazirlanmisdir [14]. Unun keyfiyyoti vo ¢orok niimunalorinin organoleptik gostoricilori malum iisul vo
vasitalarlo toyin edilmisdir [15].

Corok momulatlar asagidaki variantlardan istifado etmoklo hazirlanmigdir:

Nozarat: ©Ozomotli-95 bugda unu + 0% tut sirosi

1 variant: ©zomatli-95 bugda unu + 5% tut sirosi

2 variant: ©zomatli-95 bugda unu + 10% tut sirasi

3 variant: ©zomotli-95 bugda unu + 15% tut sirasi

(Corak niimunslorinin orqanoleptik gostaricilorinin dequstasiyasi zamani 10 nofor miitoxassis
(onlardan 4 nofor kisi vo 6 nofor qadin) istirak etmisdir. Qiymotlondirmo besballi sistem iizro moalum
metodikaya riayot edilmokls aparilmigsdir. Dequstatorlar ¢orok nlimunolorinin xarici goriiniisiinii,

10



Texnika va Agrar elmlori Technical and Agrarian sciences
2023-cii il, Ne 4 (6) - sah.9-17 2023, Ne 4 (6), pp. 9-17

gabiginin rongini, ¢orak i¢inin rongini vo struktur-mexaniki xassolorini, mosamalorinin voziyyatini tohlil
etmoklo yanasi, homginin ¢oroyin bigkinliyini, ¢eynonilmasini, dislors yapisib-yapismamasini, dadini vo
otrini do gqiymotlondirmislor.

Eksperimentin noticolorinin riyazi statistik iglonmosi zamani dispersiya analizindon istifado

edilmis, orta giymaotlor iso t-kriterisindon istifado etmoklo p<0,05 etibarliliq soviyyasindo miigayiso
olunmusdur. Dispersiya analizi STATISTICA programinda aparilmisdir.

Tadqiqatin naticalori va miizakirasi. Coroyin organoleptik gostoricilorino hocmi, formasi,
qabigin voziyyaeti, rangi, list qabigin qalinligi, qirint1 vaziyyati (yogurma, gozeneklilik, elastiklik va
toravot) vo digor amillor daxildir [ 14]. Naticolor asagidaki codvalds togdim olunur.

Cadvalin raqomlorindon aydin olur ki, nozarat varianti ilo miiqayisode ©zomatli-95 bugda ununa

5% tut sirasi alave olunduqda hazirlanmis ¢orayin keyfiyyot gostoricilori digor variantlardan iistiindiir.

Cadval
Ozomoatli-95 bugda sortundan alinmig una 5, 10 va 15 % tut sirosi olavo etmoklo
hazirlanmig ¢orayin keyfiyyot gostoricilarinin qiymatlondirilmasi, bal-la
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Nozarat 495 4,2 4,2 4,2 4,2 4,1 4,3 48 |43
| variant 535 4,8 4,6 4,7 4,8 4,8 4,9 4,7 |48
Il variant 460 39 3,9 4,5 3,7 4,6 4.4 3,7 |41
Il variant 430 3,4 3,5 4.4 3,5 3,8 4,1 34 |37

Tut sirosi alave edilmis ¢oroklorin hocminin tohlili zamani codvalin rogomlorindon goriindiiyii
kimi I variant {izro hazirlanms ¢érok niimunosinin hocmi ¢iximi 535 sm® /100 q olmusdur. Bu da
nozarat, II vo III variantlar iizro hazirlanmis ¢érok niimunslorinin hocmi ¢iximindan miivafiq olaraq 40;
75 va 105 sm*/100 q goxdur.

Miisyyon olunmusdur ki, bugda ununa tut sirasinin qatilma miqdarini 5%-o qoder artirdiqda
¢orayin hacmi ¢iximi artir, lakin 5%-don ¢ox alave olunduqda — nozars ¢arpacaq derocado azalir.

Ona goros 1 variant lizro hazirlanmig ¢oroyin hocmi ¢iximi 4,6 balla, nozarat, II vo III variantlar
izro hazirlanmis ¢oroklorin hocmi ¢iximi iso miivafiq olaraq 4,2; 3,8 vo 3,4 balla qiymoatlondirilmisdir.

Tut sirosi ¢oroklorin xarici goriiniislinii qiymatlondirerkon onun iist gabiginin vaziyyetine,
formasinin diizgiinliiyiine vo rongina fikir verilmisdir.

Nozarat ¢oroyinin list gabiginin sathi kifayst godor hamar vo parlaq, nozors ¢arpan xirda catlar vo
yariqlar, oldugu iiciin 4,2 balla, I variant lizro hazirlanmis ¢oroyin iist qabiginin sothi kifayot qodor
hamar, tok-tok xirda gabarcigli, parlaq oldugu {igiin 4,6 balla, II variant iizro hazirlanmis ¢orayin Ust

gabiginda tok-tok xirda qabarciqlar, xirda ¢atlar vo yariglar, sothi nisboton parlaq oldugu iciin 3,9 balla,
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III variant {izro hazirlanmig ¢oroyin iist qabiginda xirda qabarciqglar, kolo-kétiirlor, nozors ¢arpan, lakin
iri olmayan ¢atlar vo yariglar, nozors az ¢arpan capiqlar, sothinin parlagligi zoif oldugu iiciin 3,5 balla
qiymatlondirilmigdir. I variant tizra hazirlanmis ¢orayin iist qabiginin voziyyati digor variantlardan iistiin
olmusdur.

Tut sirosi olavo edilmis c¢oroklorin formasinin diizglinliiyliniin tohlili zamani codvalin
rogomlarindon goriindiiyli kimi nazarst vo Il variant iizro hazirlanmis ¢oroklorin iist gqabig1 nazare
carpan dorocado qabariq (H:B miivafiq olaraq 0,41 vo 0,42) oldugu ii¢lin miivafiq olaraq 4,2 vo 4,4
balla, amma I vo II variantlar tizro hazirlanmis ¢oroklarin tist qabig1 qlibbasakilli (H:B mivafiq olaraq
0,48 vo 0,44) oldugu ii¢iin miivafiq olaraq 4,7 vo 4,5 balla qiymetlondirilmisdir.

Nozarat variant1 izro hazirlanmig ¢oroyin qabigi qizili rongds oldugu iiciin 4,2 balla, I variant
lizro hazirlanmis ¢oroyin gabigi gohvoyi rongds oldugu tigiin 4,8 balla, II vo III variantlar iizro
hazirlanmig ¢oroklorin gabigi iss intensiv va tiind gshvayi ranglords oldugu iiclin miivafiq olaraq 3,7 vo
3.5 balla giymatlondirilmisdir. Beloliklo, tohlillor naticasinds aydin olur ki, I variant tizro hazirlanmig
¢oOrak xarici goriiniisiine gora nozarat, Il va III variantlar lizro hazirlanmis ¢oroklordon iistiindiir.

Tut sirasi olavo edilmis ¢oroklorin i¢ hissasinin struktur-mexaniki xassolorinin (SMX) tohlili
zamani cadvalin rogomlorindon goriindiiyli kimi nazarot ¢oroyinin i¢ hissosi yumsaq vo elastik oldugu
liclin 4,1 balla, I vo II variantlar {izro hazirlanmig ¢oroklorin i¢ hissasi ¢ox yumsaq, zorif vo elastik
oldugu tg¢iin miivafiq olaraq 4,8 vo 4,6 balla giymotlondirilmisdir ki, bu da noazarat ¢orayinin
giymatlondirilmo balindan miivafiq olaraq 0,7 vo 0,5 ball ¢cox olmusdur. Amma III variant iizro
hazirlanmis ¢Oroyin i¢ hissosi gonaotboxs yumsaq, azaciq six vo elastik oldugu iiciin 3,8 balla
qiymatlondirilmigdir. Bu da nozarot ¢orayinin qiymatlondirilma balindan 0,3 ball, I va II variantlar tizra
hazirlanmig ¢oraklorin i¢ hissasinin gqiymatlondirilmoe balindan iso miivafiq olaraq 1,0 vo 0,8 ball azdir.

Corok nliimunslorinin masamalarinin strukturunu tohlil edorkon nozarat, Il vo III variantlar tizro
hazirlanmis ¢oroklorin i¢ hissasinin mosamaloari orta, nazik divarl va kifayat godor miintozom olduguna
goro miivafiq olaraq 4,3; 4,4 vo 4,1 balla, amma [ variant ilizro hazirlanmis ¢6royin i¢ hissasinin
mosamalari narin vo nazik divarli olmaqla miintozom paylandigina gore 4,9 balla qiymotlondirilmisdir.
Miiayyon olunmusdur ki, ©zomatli-95 birinci sort bugda ununa slavs edilon tut siresinin miqdart 5%-o
gadar artirildigda ¢orok i¢inin ronging ciizi, 5%-don ¢ox artirildiqda iso koskin tosir gostorir. Nozarot
¢cOroyinin i¢ hissasi ¢ox agiq rongdo oldugu lciin 4,8 balla giymaotlondirildiyi halda I variant {izro
hazirlanmis ¢orayin i¢ hissasi 4,7 balla, I vo III variantlar {izro hazirlanmig ¢oroklorin i¢ hissasinin rongi
iso nisboton tiind oldugu {ciin daha asag balla, yoni miivafiq olaraq 3,7 vo 3,4 balla
qiymatlondirilmisgdir.

Cadvalin rogomlorindon aydin olur ki, bugda ununa 5% tut sirasi olave etmokla bigirilmis ¢éroyin
hacmi ¢iximi digar variantlardan istiindiir.

Bugda ununa 5% tut siresi olava etmoklo hazirlanmig ¢drayin goriiniisiine vo digor keyfiyyat

gostoriciloring goro digor variantlardan iistiin oldugu sokildon daha aydin goriiniir (sok.).
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Sakil. ©zomotli-95 bugda ununa 5, 10 vo 15% tut sirasi olavo olunmagla
hazirlanmis ¢oroklorin omtoo goriiniisii.

Ogor nozarat varianti izro hazirlanmis ¢érok iimumilikds 4,3 balla qiymatlondirilmisdirse, bugda
ununa 5% tut sirosi olavo etmoklo bisirilmis ¢orok 4,8 balla, 10% tut sirosi olave olunmus undan
hazirlanmis ¢orok 4,1 balla, 15% tut sirosi olavo olunmus ¢orok iso 3,7 balla qiymoatlondirilmisdir.
Bugda ununa 15% tut sirasi olava etmoklo hazirlanmis ¢oroyin asagi balla qiymatlondirilmasing asas
sobob dequstasiya zamani1 digor variantlarla miiqayisodo ¢orokdo sironin 6ziinomoxsus dadinin hiss
olunmasi, ronginin nisbaton tliindlosmasi ilo slagadardir. Belolikla, tohlillor naticesinde aydin olur ki, I
variant lizro hazirlanmis ¢oroklorin i¢ hissasinin voziyyati nozarot, II vo III variantlar {izro hazirlanmis
¢oraklorin i¢ hissasinin voziyyatindon xeyli iistiindiir. Buna goro ©zomotli-95 birinci sort bugda ununa
5% nisbatinds tut sirasi alave etmok magsadouygundur.

Noatica. Todgiqgat naticasindo molum olmusdur ki, ©zomatli-95 birinci sort bugda ununa ayri-
ayriliqda tut sirasi 5% miqdarinda olave edildikds ¢drayin orqanoleptik gostaricilori daha yiiksok olur.
Bugda ununa olavs edilon tut sirasinin miqdart 5%-don ¢ox olduqda ¢orayin orqanoleptik gostoricilori
pislosmoya baslayir. Bundan bagqa tut sirosinin bugda ununa gatilma miqdart 10%-don ¢ox olduqda
corokdo tut sirosino moxsus dadi vo iyi omolo golir ki, bu da ¢oroyin realizo edilmosinds nozoro
alinmalidir. Makro- vo mikroelementlorlo, vitaminlorlo, antioksidant, antimikrob xasssli, bioloji foal
maddolorls, o climladon fenol birlogsmalorinin ayri-ayr1 niimayandslori ilo zongin olan tut sirssini
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miioyyon edilmis miqdarda bugda ununa olavo etmoklo xomirin qicqirma miiddotini tezlosdirmok,

xostaliktoradici mikroorganizmlorin, o ciimlodon kif kdboaloklorin omolo golmasinin qarsisint almagq,

¢Orayin bayatlagmasi prosesini longitmok, bununla da onun orqanoleptik gostoricilori doyismodon uzun

saxlanilmasini tomin etmok miimkiindiir. Alinan noticolor funksional toyinatli ¢oroklorin ¢esidlorinin

genislondirilmosinds istifado edilo bilor. Bizim fikrimizco golocokdo todqiqatlarin bu istigamatdo

aparilmasi daha moqsadouygundur.
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STUDY OF ORGANOLEPTIC INDICATORS OF BREAD ENRICHED WITH MULBERRY
JUICE

Farida Akbarova?, Eldeniz Bayramov?, Ahad Nabiev?
Azerbaijan State Economic University?, Baku, Azerbaijan
Azerbaijan Technological University?, Ganja, Azerbaijan

Summary

Recently, the number of scientific works devoted to the use in the food industry of additives with
a rich chemical composition and high nutritional value, especially fruits and vegetables, has been
constantly increasing.

The purpose of the work is to determine the amount of mulberry juice added to wheat flour based
on the organoleptic characteristics of bread.

Scientific novelty of the work. In order to enrich bread with easily digestible sugars, vitamin C,
organic acids, and individual representatives of antioxidant phenolic compounds, the amount of
mulberry juice added to wheat flour was determined based on the organoleptic characteristics of bread,
and a hardware and technological scheme for the production process was developed.

During experimental studies, the amount of mulberry juice added to first-grade wheat flour
“Azematli-95” was determined based on the organoleptic characteristics of bread. Thus, bread samples
were prepared by adding 5, 10, 15% mulberry juice to wheat flour. It has been established that when 5%
mulberry juice is added to wheat flour, the organoleptic characteristics of bread are higher. When
mulberry juice is added to wheat flour, the bread yield increases by 25 cm3/100 g. It has been
established that the amount of mulberry juice added to wheat flour should not exceed 5%, since as the
amount of mulberry juice increases in the bread, a unique taste and smell of the juice is formed
mulberries. This may negatively affect the usual sensations of taste and smell of bread. as well as the
purchasing power of consumers. The results obtained can be used to expand the range of functional
breads rich in nutritional components, mainly biologically active substances with antioxidant and
antimicrobial properties.

Key words: Wheat flour, mulberry, juice, bread, taste, appearance, quality, composition
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N3YUEHUE OPTAHOJENTUYECKHNX MMOKA3ATEJEA XJEBA, OGOTAIIIEHHOT' O
COKOM HEJKOBHILbI

®apuna Axbaposal, Danaenns baiipamos?, Axax Haoues?

Azep0aiipkaHCKHii ToCy1apCTBEHHBIH SKOHOMIYecKnii yHuBepcutet!, baky, A3sepbaiimkan

Azep0aiikaHCKnii TeXHONIOTHYecKHil yHuBepenTet?, I'sHmpKa, A3epbaiipKan

Pesome

B nocrnennee BpeMsi MOCTOSIHHO YBEJIMYUBAETCS KOJMYECTBO HAYYHBIX PabOT, MOCBSILIEHHBIX
UCIOJIb30BAaHUIO B MUIIEBON MPOMBINIIIEHHOCTH J00aBOK C OOraThiM XMMHUYECKUM COCTaBOM M BBICOKOM
MUIIEBON IIEHHOCTHIO0, 0COOCHHO TUIOI00BOIITHON MTPOIYKIIHH.

Lens pa®oThl — ONpEAeUTh KOJUYECTBO TOOABISIEMOTO B MIIEHUYHYIO MYKY COKa IIEIKOBUIIBI
[0 OPraHOJIENTHYECKUM ITOKa3aTessiM XJeoa.

Hayunas HoBu3Ha paGotel. C menpio obOoramieHus xje0a JErkoycBOSIEMBIMH caxapaMu,
BuTaMrMHOM C, OpPraHMYEeCKUMHU KHUCJIOTAMU, OTIACIbHBIMH MPEACTABUTEIISIMU AHTHOKCHUIAHTHBIX
(EHONBHBIX COCAMHCHUN 110 OPraHOJENTHYCCKHM TIOKa3aTelisIM XJieba ONpeleisuin KOJIHYECTBO
n00aBIsIEeMOr0 B TMIIEHWYHYI0O MYKYy COKa IIENKOBHIIBI W Oblla paszpaboTaHa ammapaTypHO-
TEXHOJIOTHYECKasi CXeMa MPOU3BOACTBEHHOTO IpoIiecca.

B xome sKCHepuMEHTAIBHBIX HCCIICJIOBAHHA IO OPraHOJCNTHYSCKHM IIOKa3aTeJsiM XJieba
OTPENIETISIM  KOJMYECTBO COKa MICTKOBHIIBI, J00aBISEMOr0 B IMIICHUYHYI0 MYKY IEPBOrO COpTa
«Azematnu-95». Takum oOpa3zom, oOpa3iisl Xjaeba rOTOBUIIM MyTeM J100aBJICHUs K MIIEHUYHON MyKe 5,
10, 15% coka mIETKOBHUIBL. YCTaHOBJIEHO, YTO MpH JOOABICHHH B MIICHUYHYIO MYKY 5% coka
IISJIKOBUIIBI OPTaHOJICTITUYECKHUE TToKa3aTenu xjeba Boie. [Ipu qo0aBieHny B MIIEHUYHYIO MYKY COKa
IITeJTKOBHITEI BEIXOJ XJ1eba yBemmumBaercst Ha 25 ¢cm>/100 T. TIpu 9TOM yCTaHOBIEHO, YTO KOIMYECTBO
n00aBISIEMOTO B MIIEHUYHYIO MYKY COKa IIEIKOBHIIBI HE JIOJDKHO MPEBHIMATh 5%, MOCKOIBKY 110 Mepe
YBEJIMUYEHHUST KOJIMUYECTBA COKa IIETKOBHUIILI B XJiebe (popMUpyETCsl HEMOBTOPUMBIN BKYC U 3alax CoKa
HISJIKOBUIIBI. DTO MOXET OTPHUIATEIHFHO MOBIUATH Ha IPUBBIYHBIC ONTYIICHUS BKyca U 3amaxa xjeba. a
TaKkke Ha TOKYMNAaTEeIbHYH CHOCOOHOCTh moTrpeduteneid. [lomyueHHble pe3ynbTaThl MOTYT OBITh
UCTIONB30BaHbl JJII PacHIMpPEHUs accoOpTUMEHTa xjeba (QYHKIMOHATBHOTO Ha3HA4eHHUs, O0raToro
NUIIEBBIMA ~ KOMIIOHEHTaMH, MPEUMYIIECTBEHHO  OWOJIOTMYECKM  aKTUBHBIMH  BEIIECTBaMH,
00J1a1a101MMN @aHTUOKCHIAHTHBIMU ¥ TIPOTUBOMUKPOOHBIMHU CBONCTBAMU.

KuroueBble ciioBa: Myka mieHnYHasi, MIEIKOBHIIA, COK, XJ1€0, BKYC, BHEIIHUN BU, Ka4eCTBO,

COCTaB
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